Bohnensuppe mit Chili
Zutaten flr 2 Personen

Zutaten :

2 Zwiebeln

300 g Kartoffeln
500 ml Gemiusebriihe
1TLOI

1 Stlck Porree

100 g Kochschinken
200 g Kidneybohnen
150 g griine Bohnen
150 g weiBe Bohnen
100 g Mais

Salz, Pfeffer, Chili

Zubereitung :

Zwiebeln und Kartoffeln wirfeln. Zwiebeln mit Chili andliinsten. Kartoffeln mit dazu geben und
dinsten.

Gemlsebrihe dazu geben und 10 Min. kécheln lassen.

Porree schneiden und Schinken wiurfeln.

Porree, Schinken, Mais und Bohnen zugeben. Die Suppe aufkochen und dann nochmals 5 bis 10
Minuten garen lassen.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken und nach Bedarf noch Chili zugeben, wenn man es scharfer mag.



