Gyrosiujpjre

(LELERY [

Zutaten:

1 Kilogramm Gyrosfleisch (entweder selber einlegen oder fertig an der Theke kaufen)
1 Becher Sahne

1 Liter PBriihe

300 Qramm Schmelzkiise

1 Becher Creme fraiche

1 Becher Schmand

1 Pode gestiickelte, geschdiilte Tomaten

s00 Qramm Pilze (frische oder aus der Pode)

3 Zehen Knoblauch

beliebig viel Chili, Salz, Pfeffer zum abschmecken

Fleisch anbraten und mit der Sahne abléschen. Brihe, Schmelzkéise, Creme fraiche
und Schmand hinzugeben. AnaschlieBend werden die frischen Pilze gesachnibbelt und
anbraten (Poasenpilze kénnen direkt rein) und zusammen mit den Tomatenstiicken
und dem Knoblauch zur Suppe gegeben. Nach belicben wiirzen und anachlieBend
idber Nacht ziehen lassen. Am néchaten Tag noch mal absachmecken.

Guten Ajppetit!



