Hiihnersuppe mit Nudeiln

Zutaten

250 g Nudeln

halbes Huhn (ca. 1500 g)
1 Bund Suppengriin

1 Zwiebel

Salz, Pfeffer

evtl. Maggi

Zubereitung

Huhn griindlich absptilen und den Biirzel abschneiden, Salz hinzugeben und kochen. Wenn es kocht,
abschdumen, Suppengrin putzen, wiirfeln und mit halbierter Zwiebel dazugeben und 1 1/2 Stunden
kocheln lassen. Huhn herausnehmen und abkiihlen lassen. Fett abschneiden und Hiihnerfleisch klein
schneiden. Nudeln 5 bis 8 Minuten extra kochen und zusammen mit Hiihnerfleisch zur Suppe geben,
mit Salz, Pfeffer und ggf. mit wenig Maggi abschmecken.



