Kase-Lauch-Suppe (fiir 4 Personen)

Zutaten: 1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
2 Stangen Lauch
1 Becher Schmelzkdse
1 Becher Schmelzkdse mit Krdutern
1 Liter Gemusebriihe
Sahne
Pfeffer

Zwiebel und Knoblauch in Butter anbraten. Wenn Zwiebeln glasig sind, Lauch dazugeben und kurz
mitbraten. Mit der Briihe abldschen.

Schmelzkase unter Riihren darin aufldsen und solange weiterkdcheln lassen, bis der Lauch gar ist. Mit
Pfeffer und Sahne abschmecken -fertig!

Evtl. einen Schuss Weiwein zugeben und/oder Croutons und Schnittlauch driiberstreuen.



