Chili-Bohnensuppe

Zutaten: 1 kg Gehacktes halb und halb
1 grolle Gemiusezwiebel
1 groRe Dose Erbsen
1 grolRe Dose Bohnengriin
1 grolRe Dose Gulasch
1 groRe Dose Ochsenschwanzsuppe
1 grolRe Dose Pilze
1 grolRe Dose Chilibohnen
1 Glas Zigeunersole
Chilipulver oder Chili con Carne
1 Becher Schmand
Salz, Pfeffer

Zubereitung

Gehacktes mit Salz, Pfeffer und Gemisezwiebel anbraten und gar kochen.

Alles dazu geben und aufkochen. Zum Schluss den Schmand dazu geben.



